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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA 

CENTRO DE CIÊNCIAS DA SAÚDE 

PROGRAMA DE PÓS-GRADUAÇÃO EM NUTRIÇÃO 

 

Disciplina: NTR410147– Cálculo da Capacidade Antioxidante da Dieta 

Carga Horária: 30 horas (2 créditos)  Semestre: 2023-1 

LOCAL: Moodle 

Professora responsável: 

Patricia Faria Di Pietro (fariadipietro@gmail.com; patricia.di.pietro@ufsc.br) 

Ministrantes convidadas: 

Luiza Kuhnen (Doutora, luizakt@hotmail.com) 

Jaqueline Schroeder (Doutoranda, jaqueline.schroeder04@gmail.com) 

 

Ementa: Abordagens teóricas e práticas sobre cálculo da Capacidade Antioxidante da Dieta (CaD). 

 

Objetivo: Conhecer as bases teóricas e práticas sobre o cálculo da Capacidade Antioxidante da Dieta 

(CaD). 

 

a) Alunas matriculadas 

1- Aidane Mara de Matos Tavares (aidanetavares@gmail.com) 

2- Audrey Machado dos Reis (audreymreis@gmail.com) 

3- Elisa Rodrigues Silva (elisarodriguessilva19@gmail.com) 

4- Kauane Félix Ignêz (kau2407@gmail.com) 

5- Lilian Cardoso Vieira (livnutrisport@gmail.com) 

6- Mariana Papini Gabiatti  (mpgabiatti@gmail.com) 

7- Neusa de Alcantara Sabo (saboneusa@gmail.com) 

8- Rafaela Caetano Horta de Lima (rafaelalimajf@gmail.com) 

9- Rúbia Gracielle Freire de Andrade (rubiafreirenutri@gmail.com) 

10- Suellen Guesser Homem (suellenguesser@hotmail.com) 

 

Grupo de e-mails dos participantes da disciplina 2023-1: 

fariadipietro@gmail.com;luizakt@hotmail.com;jaqueline.schroeder04@gmail.com;aidanetavares@gmail.

com;audreymreis@gmail.com;elisarodriguessilva19@gmail.com;kau2407@gmail.com;livnutrisport@gm

ail.com;mpgabiatti@gmail.com;saboneusa@gmail.com;rafaelalimajf@gmail.com;rubiafreirenutri@gmail.

com;suellenguesser@hotmail.com  

 

Ao final do semestre será apresentado um relatório da disciplina para o Colegiado do PPGN. 

Nesse serão apresentadas as bases teóricas e práticas sobre o cálculo da Capacidade Antioxidante da Dieta 

(CaD) e a descrição das discussões coletivas de artigos sobre o uso e limitações do cálculo da CaD. 
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ATIVIDADES PROPOSTAS 

 

09 de março de 2023 – 5ª feira (14:00 às 17:00 h) 

- Discussão do plano de ensino; 

- Organização dos Seminários. 

 

14 de março de 2023 - 3ª feira (14:00 às 17:00 h) 

Bases teóricas da metodologia aplicada no cálculo da Capacidade Antioxidante da Dieta (CaD) 

Ministrantes convidadas: 

Luiza Kuhnen 

Jaqueline Schroeder 

 

15 e 31 de março de 2023: período de leitura orientada (orientação totalizando 3 horas) 

 

06 de abril de 2023 – 5ª feira (14:00 às 17:00 h) 

Métodos de análise da capacidade antioxidante do alimento 

Ministrantante: Patricia Faria Di Pietro  

 

13 de abril de 2023 – 5ª feira - (14:00 às 17:00 h) 

Seminário 1: Carlsen 2010: Rúbia e Mariana 

Seminário 2: Floegel 2010: Elisa e Lilian 

Seminário 3: Koehnlein 2014: Aidane e Rafaela 

 

20 de abril de 2023 – 5ª feira - (14:00 às 17:00 h) 

Seminário 4: Pellegrini, 2003, 2006 e 2009: Neusa e Kauane 

Seminário 5: Perez-Jimenez 2015: Suellen 

 

16 de maio de 2023 - 3ª feira - (14:00 às 17:00 h) 

Cálculo da Capacidade Antioxidante Total da Dieta (CaD): em base de dados 

 

18 de maio de 2023 - 5ª feira - (14:00 às 17:00 h) 

Cont. Cálculo da Capacidade Antioxidante Total da Dieta (CaD): em base de dados 
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19 de maio a 22 de maio de 2025: período de atividades domiciliares nas bases de dados (orientação 

totalizando 3 horas) 

 

23 de maio de 2023 – 3ª feira - (14:00 às 17:00 h) 

Apresentação dos resultados do cálculo da Capacidade Antioxidante Total da Dieta (CAD): em base de 

dados 
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